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拉萨中学高二年级（2018届）第一次月考生物试卷

    命题：             审定： 

一：选择题（每题只有一个最符合题意的答案，每题5分，共50分）

1、酵母菌、乳酸菌和醋酸菌异化作用的类型依次是(    )中·华.资*源%库 ziyuanku.com

   ①需氧型②厌氧型  ③兼性厌氧型

   A．①②①  　　　  Ｂ．③②①    　　　C．③②②    　　　Ｄ．②②③

2、当缺少糖源时，醋酸菌将乙醇直接变为（　　）

A.醋酸　　　　　　　B.乙醛　　　　　　　C.乙酸　　　　　　　D.乙烯

3、豆腐发酵过程中，毛霉消耗的能量主要来自于哪种物质的分解

A．脂肪            B．磷脂            C．葡萄糖            D．蛋白质
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4、测定3类细菌对氧的需要，让它们在3个
不同的试管中生长，右图显示了细菌的生
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长层。据此判断：只能在需氧培养基中
繁殖、只能在无氧培养基中繁殖、在有氧
和无氧的培养基中都能繁殖的细菌依次
是  （　　）                               
Ⅰ           Ⅱ           Ⅲ 
A、Ⅲ、Ⅰ、Ⅱ       B、Ⅲ、Ⅱ、Ⅰ
C、Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ       D、Ⅰ、Ⅲ、ⅡWWW.ziyuanku.com
5、腐乳味道鲜，易于消化、吸收，是因为其内主要含有的营养成分是

A．无机盐、水、维生素        　　B．氯化钠、氨基酸、甘油和脂肪酸
C．多肽、氨基酸、甘油和脂肪酸　　D．蛋白质、脂肪、氯化钠、水
6、细菌培养过程中分别采用了高压蒸气、酒精、火焰灼烧等几种不同的处理方法，这些方法可依次用于杀灭哪些部位的杂菌








    （   ）WWW.ziyuanku.com
A、接种环、手、培养基       B、高压锅、手、接种环
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  C、培养基、手、接种环       D、接种环、手、培养基

7、关于土壤取样的叙述错误的是………(    )

   A．土壤取样，应选取肥沃、湿润的土壤       B．先铲去表层土3cm左右，再取样

   C．取样用的小铁铲和信封在使用前不用灭菌   D．应在火焰旁称取土壤
8、[image: image8.jpg]2．在加入刚果红的培养基中出现透明圈的菌落是(    )

    A．分解尿素的细菌    B．硝化细菌     C．分解纤维素的细菌    D．乳酸菌WWW.ziyuanku.com
9、下列可以鉴定出分解尿素的细菌的方法是  …………(    )

    A．以尿素为唯一氮源的培养基中加人酚红指示剂

    B．以尿素为唯一氮源的培养基中加入二苯胺试剂

    C．以尿素为唯一氮源的培养基中加入苏丹Ⅲ试剂Ziyuanku.com

    D．以尿素为唯一氮源的培养基中加入双缩脲试剂
10、下列有关微生物营养物质的叙述中，正确的是






（   ）

  A、是碳源的物质不可能同时是氮源

  B、凡是碳源都能提供能量

  C、有些含氮的无机盐可以是生长因子

  D、有些无机氮源也能提供能量

二、简答题（每空1分，共40分）

1、回答下列有关果酒、果醋的问题：WWW.ziyuanku.com
⑴由于我国人民长期以来用曲酿酒，在中国人的传统观念中，醇酒时必须加入酒曲，再加上技术传播上的防碍，有些地区还不懂葡萄自然发酵醇酒的原理，于是在一些记载葡萄酒酿造技术的史料中，可以看到一些画蛇添足、令人捧腹的做法。在葡萄酒的自然发酵过程中起主要作用的是附着在              上的野生型酵母菌，酵母菌在氧气和养料充足时，生殖方式是           ；其代谢类型是              ，进行呼吸作用的反应                          ，而在无氧条件下，酵母菌进行呼吸作用的反应式是                           。

⑵醋酸菌对氧气的含量特别敏感，只有当                时，才能进行旺盛的生理活动，当进行深层发酵时，即使只是短时间中断通往氧气，也会引起醋酸菌                    。对醋酸菌来说，其生殖方式是               ；其代谢类型是                    。

⑶在制作果酒时，可以将果酒进一步发酵，获得果醋。在工业生产制作苹果醋时常常先将苹果发酵酒，再放入醋酸菌发酵成果醋，请写出相关的反应式                            ；

                         。

（4）、制作果酒时温度应控制在             度；发酵时间应控制在                天

制作果醋时温度应控制在             度；发酵时间应控制在                天。

2、根据腐乳和泡菜的制作回答下列有关的问题：

（1）、与腐乳制作有关的微生物有                         其中起主要作用的是       ，其生殖方式是               。

（2）、在腐乳的制作过程中豆腐上长出毛酶时温度应控制在             度，含水量应控制在     %，不宜选择含水过多的豆腐来制作腐乳。加盐腌制时盐的浓度过低    

                          ；盐的浓度过高                              。加卤汤装瓶时酒的含量应控制在     %，酒精的含量过高                        ；酒精的含量过低                              。    

（3）、与泡菜制作有关的微生物是             其代谢类型是             。制作泡菜时清水与盐的质量比是            。
3、根据微生物的培养和应用回答下列问题：
（1）．鉴定培养基的制作是否合格的方法是：将制备好的培养基放在         中保温1-2  

  天看有无         ，如果没有          说明制作合格，反之则不合格。

（2）．请你判断以下材料或用具是否需要消毒或灭菌。如果需要，请选择合适的方法。

①培养细菌用的培养基与培养皿

②玻棒、试管、烧瓶和吸管

③实验操作者的双手

           、 ②               、 ③           

（3）、19世纪中期，关系到法国经济命脉的酿造业曾一度遭受毁灭性的打击。在生产过程中，出现了葡萄酒变酸、变味的怪事。中/华-资*源%库
①根据你所掌握的知识分析导致生产失败的根源是                              。
由此得出研究和应用微生物的前提是防止                                  。

（4）．在倒平板的过程中，如果不小心将培养基溅在皿盖与皿底之间的部位，这个平板还能用来培养微生物吗           （回答“能”或“不能”），原因是                                   。

（5）．在做第二次以及其后的划线操作时，为什么总是从上一次划线的末端开始划线的原因是                                  。

（6）微生物接种的方法很多，最常用的是平板划线法和                     法 。
高二生物答案

一：选择题（每题只有一个最符合题意的答案，每题3分，共60分）

	题号
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	答案
	B
	B
	D
	A
	C
	C
	C
	C
	A
	D


二、简答题（每空1分，共30分）

1、⑴葡萄皮、出芽生殖、兼性厌氧性C6H12O6+6CO2[image: image1]6CO2+6H2O+能量、C6H12O6[image: image2]2C2H5OH＋2CO2+能量

⑵有氧、死亡、二分裂、异养需氧型

⑶C6H12O6[image: image3]2C2H5OH＋2CO2+能量、C2H5OH+O2[image: image4]CH3COOH+H2O +能量

（4）18~25     10~12       30~35     7~8

2、（1）、毛酶、青酶、曲酶、酵母      毛酶      孢子生殖

  （2）、15~18       70%     不足以抑制其他微生物的生长，可能导致豆腐腐败变质。 会影响腐乳的风味。  12%       腐乳成熟的时间延长。  不足以抑制其他微生物的生长，可能导致豆腐腐败变质

（3）、乳酸菌              异养厌氧型            4:1

3、 （1）． 恒温箱  菌落生长，菌落生长 

（2）①需要灭菌（高压蒸汽灭菌）  ②需要灭菌（干热灭菌） ③需要消毒（酒精消毒）

    （3）①导致生产失败的根源在于发酵物中混入了杂菌。②杂菌入侵，获得纯净的培养物。

    （4）．不能   因空气中的微生物可能在皿盖与皿底之间的培养基上滋生，因此最好不要用这个平板培养微生物。

    （5）．因划线后线条末端细菌的数目比线条起始处要少，每次从上一次划线的末端开始，能使细菌的数目随着划线次数的增加而逐步减少，这样最终就能得到由单个细菌繁殖而来的菌落。

（6）稀释涂布平板法
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